
  

  

Desde nuestro inicio en 1969 hemos evolucionado siguiendo una línea 

marcada por la calidad, esmerada selección de platos y servicio. 



 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

  

   

 

Aperitivo de Bienvenida con Bodega 

(Incluido en todos los Menús) 

 

Menú nº 1 

Sopa de Frutos de Mar 

Bombón de Lenguado Relleno  
en Crema Waleska y Laminado de Hongos 

Lechazo Horneado  
con Diferentes Lechugas 

57 € 

 

Menú nº 2 

Salpicón de Marisco con Micuit 

Rapito de Barriga Negra 

 a la Ondarresa 

Cabrito Castellano  

con Ensalada 

 59 € 

 

Menú nº 3 

Langostinos al Natural  

y Salpicón en Concha 

Lomos de Merluza al Aroma de Sidra 

con navajas y Buñuelo de Manzana 

Cachopo de Ternera Asturiana  

con Guarnición 

59 € 

 

Menú nº 4 

Cóctel de Langostinos  

Lubina a Caldo Corto 

con Zamburiñas 

Solomillo Ibérico Arropado  

con su Guarnición y Reducción de PX 

61 € 
 

 

Menú nº 6 

Pastel de Cabracho 

Crepes Rellenos de Centollo 

 en su salsa 

Solomillo de Ternera Asturiana al Foie 

 63 € 

 

En todos los menús se incluye Tarta de Comunión y Helado, 

Bodega: Rioja de Crianza, Blanco Rueda, Aguas, Sidra Gaitero, Café y Licores 

 

Menú Infantil 

Entremeses Fríos y Calientes 

Escalope de Ternera  

con Patatinas 

27 € 

Menú nº 5 

Variedad de Marisco 
(½ Bogavante Canadiense y Langostinos 2 Salsas) 

Crema de Centollo 

Paletilla de Lechazo Rustida Troceada 

con Patatinas a la Buena Mujer 

68 € 
 

 
Menú Vegetarianos 

Ensalada de diferentes Tomates, 

Pimientos Asados y Frutos Secos 

Espagueti Integral  

con salsa de Manzana y Nueces 

41 € 

 

 

IVA no incluido 



  

 

 

 

 

 

  

Lunch noche  

Variedad de Fiambres 
Jamón, Lomo, Salchichón y Chorizo 

Pastel de Cabracho Especial Marieva 

Calamares a la Romana 

Gambas Orly 

Croquetas de la Casa 

Mini Pastelitos Dulces 

Bodega  

 20 € 

Confeccione su propio Menú: 

 ____________________________________________________________________________________________________  

 ____________________________________________________________________________________________________  

 ____________________________________________________________________________________________________  

 ____________________________________________________________________________________________________  

 ____________________________________________________________________________________________________  

 

Condiciones de Reserva: 

Se confirmará el menú, el número de comensales y si desean lunch 10 días antes de la fecha del evento. 

Si desean otras opciones para la noche, por favor comuníquense con el Jefe de Sala antes de las 17 horas.  

Los niños a partir de 13 años abonarán cubierto de adulto. 

Atendiendo a la Ley antitabaco sólo se podrá fumar al aire libre. 

Se podrá contratar barra libre de bebidas durante la tarde con servicio en mesa, el precio será de 10 € por comensal. 

También les ofrecemos la opción de buffet de bebidas. 

La reserva será mediante una entrega a cuenta de 150 €, los cuales se deducirán íntegramente del importe total al 

pago que se realizará el mismo día. 

Nuestra oferta de animación incluida queda sujeta a la normativa vigente en el momento de la celebración. 

IVA no incluido 

Atenciones sin Cargo: 

Parque Infantil 

Atracción de Hinchable 

Taller de Juegos 

Carrito de Chuches 

Muñeco de Comunión (en la Tarta) 

Decoración Básica 

Música 

Detalle para el niñ@ de Comunión 

Servicios Opcionales: 

DJ (Consultar condiciones) 

Actuaciones Infantiles 

Talleres Creativos (Gymkana, Slime, Pinta Caras…) 

Karts 

Decoración Temática 

Juegos de Realidad Virtual 

Mesa Dulce 

 

 



 

 

 

 

 

 

 
   

 
 
 
 
 
 
 
 

COMPLEJO HOSTELERO 
MARIEVA PALACE 

Ctra. AS-II, nº 3315 – 33392 Porceyo, Gijón 
Principado de Asturias 

Tfno 985 16 80 14  
www.marieva-palace.com   

marievapalace@gmail.com 

http://www.marieva-palace.com/

